


Les Suggestions du chef...
MOULES / FRITES

Pourquoi se priver de deguster chaque lundi, de
gourmandes moules/frites dans un cadre convivial ?

Une offre a 15€ seulement d.

* Q4 Prix: 15€ / personne (5€ offerts en ticket de jeu)
— R Ticket de jeu non remis aux personnes mineures
Non éligible au paiement par carte Ambassadeur
MERCREDIS GAGNANTS &G -
Tous les mercredis (midi et soir), manger a la brasserie REDIS CA(
vous porte chance ! .
1 FORMULE DE LA SEMAINE ACHETEE = 5€ OFFERTS EN TICKET DE JEU i

Prix: 24€ / personne (5€ offerts en ticket de jeu) :
. . . & e
TiCk?t de jeu non remis aux personnes mineures i e
Non éligible au paiement par carte Ambassadeur ROEECHEERC SR OV I ate 11

AIOLI DU CASINO

Chaque vendredi, au déjeuner ou au diner, la provence est a
I’honneur a la brasserie du casino avec notre Aioli maison

Une offre a 20€ seulement

Prix: 20€ / personne (5€ offerts en ticket de jeu) L \J
Ne tardez pas & découvri la nouvelle Ticket de jeu non remis aux personnes mineures ;
spécialité du chef 1! i S K l;fj
Non éligible au paiement par carte Ambassadeur =
_ Y ;
y Aucun réglement par carte ambassadeur n'est accepté sur les additions intégrant une offre spéciale \ : $§
/
LES JEUX D'ARGENT ET DE HASARD PEUVENT ETRE DANGEREUX: PERTES D'ARGENT,CONFLITS FAMILIAUX, ADDICTION... e S EME

RETROUVEZ NOS CONSEILS SUR JOUEURS-INFO-SERVICE.FR (09 74 75 13 13 - APPEL NON SURTAXE) oo

Fresewins



Poélée de seiches en persillade flambée au pastis
Aill, persil & pastis (flambage).

Tartare d’avocat et tomates confites
Citron et huile d’olive.

Artichaut Barigoule

Poitrine de porc fumé, carottes, oignons blancs, persil, vin blanc.

Tartare de Daurade, huile citronnée et herbes fraiches
Tomates séchées, échalotes, citron, ciboulette, salade.

Moules farcies (12 pieces)
Carpaccio de boeuf
Grana Padano, tomates séchée, capres, pesto basilic & salade.

Assiette de jambon San Daniele
Accompagnée de cornichons, beurre & salade.

Nos grandes salades

Salade Caesar
Salade romaine, blancs de volaille, grana padano, crodtons,
tomates cerises & sauce Caesar.

Salade du pécheur

Saumon fumé, seiches, queues de gambas, moules & suprémes d’agrumes.

Assiette italienne

Melon, poivrons marinés, tapenade, gressins, pesto, tomates anciennes,

Buffala & jambon San Daniele.

Pour commencer...

13.00€

16.00€

16.00€

17.00€

17.00€

24.00€

21.00€

23.00€

29.00€

Origine des produits et liste des allergénes disponibles sur demande auprés de notre équipe
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160

160

170
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240

210

230



D 2 Le coeur de votre repas...

€

Omelette nature 11.00€
Accompagnée de salade.

Omelette jambon & fromage 13.00€ 130
Accompagnée de salade.

Rigatoni alla napoletana (Plat végétarien) 14.00€ 140
Tomates, oignon, ail, huile d’olive, origan, thym & basilic.

Rigatoni sauce alfredo al tartuffo 19.00€ 190
Creme, oignons, ail, vin blanc, Grana Padano & sauce al tartuffo.

Tartare de boeuf (cru ou poélé) 19.00€ 190
Viande charolaise origine France. Accompagné de frites et salade.

Tartare italien (cru uniquement) 20.00€ 200

Viande charolaise origine France. Tomates confites, echalotes, pesto &
copeaux de Grana Padano. Accompagné de frites et salade.

Magret de canard entier roti & son jus réduit 30.00€ 300
Jus d’orange & cedrat. Viande origine Europe.
Accompagné de frites et légumes du jour.

Filet de boeuf, sauce aux cepes 37.00€ 370
Viande Aubrac origine France. Accompagné de frites et légumes du jour.

Poélée de seiches en persillade flambée au pastis 20.00€ 200
Accompagneée de riz et légumes du jour.

Dos de cabillaud réti & son jus de moules réduit 28.00€ 280
Accompagne de riz et legumes du jour.

Pokebowl Veggie 15.00€ 150
Riz blanc & noir, avocat, mangue, edamame, tomates & sésame noir.

Pokebowl poulet 17.00€ 170

Riz blanc & noir, avocat, mangue, edamame, tomates, poulet & sésame noir.

Pokebowl saumon fumé 21.00€ 210
Riz blanc & noir, avocat, mangue, edamame, tomates, saumon fumé & sésame noir. “
Bruschetta 18.00€

Jambon San Daniele, Buffala, compotée de tomates, pesto.
compagnée de salade.

Origine des produits et liste des allergénes disponibles sur demande auprés de notre équipe



Mousse au chocolat

Créme brilée

Fromage blanc (miel de I’Estérel ou creme de marrons)
Panna Cotta noix de coco & son coulis exotique
Carpaccio de fruits de saison

Tarte du moment

Verrine de fraises, mousse mascarpone vanillée

Brioche perdue & sa glace vanille
Sauce au caramel beurre sale.

Baba au rhum aux fruits de saison
La profiterole

Nos saveurs glacées

La boule de glace*
Le duo de glaces*
Le trio de glaces*

Dame blanche
2 boules vanille, chocolat fondue & chantilly.

Café liégeois

1 boule vanille, 1 boule café, expresso & chantilly.

Chocolat liéegeois
1 boule vanille, 1 boule chocolat, chocolat chaud & chantilly.

Coupe fraicheur
1 boule citron, 1 boule melon, 1 boule Ananas, coulis passion, chantilly.

Coupe colonel @
2 boules citron, 1 Trait de vodka.

~ Coupe After-eight @
2 boules Menthe forte avec copeaux de chocolat, peppermint, after-eight & chantilly.
'@~ Coupe banana split
: 1 banane, 1 boule vanille, 1 boule fraise, 1 boule chocolat, chocolat chaud & chantilly.

4.50€
7.50€
9.00€
10.00€

10.00€
10.00€
10.00€
12.50€

12.50€

100
110

120
130

45
75
90
100

100

100

100



Avant de commencer...

€ k=
Pastis 51 ou Ricard 2c| 3.90€ 29 San Bitter 10c!
Suze 6cl 4.00€ 40 Jus de fruits 25¢|
Kir vin blanc 15¢| 4.20€ 42 Jus de tomate 20c
Martini Blanc. Dry ou Rouge - 6cl  4.90€ 49 Limonade/ Diabolo 33cl 450€ 45
Campari 6c 490€ 49 Coca-cola/ zero 33c 4.50€ 45
Porto Cruz Blanc ou Rouge - 8cI  5.50€ 55 Fuze tea 25¢ 4.50€ 45
Americano 12c| 7.90€ 79 Schweppes Tonic/Agrum 33cl 4.50€ 45
Aperol Spritz 15c| 8.90€ 89 Orangina 33c 450€ 45
Verre de Muscat 15cl 4.50€ 45
Coupe de Prosecco 12c| 5.00€ 50
Kir royal 12ci 12.90€ 129 Vodka Zubrowka 4c| 6.90€ 69
Vodka GREYGOOSE 4c| 8.90€ &89
GIN Bombay 4cl 6.90€ 69
Panaché 25¢| 3.50€ 35 GIN Bombay Sapphire 4cl 8.90€ &9
Felsgold 25cl - Biére pression 4.20€ 42 Rhum Saint-James Blanc 4cI 6.90€ 69
Felsgold 50c! - Biére pression 7.90€ 79 Rhum Saint-James Ambré 4cl 6.90€ 69
BUD 25¢| - Biére bouteille 5.50€ 55 Rhum Havana 7ans 4c! 7.90€ 79
Heineken 0« 25c| - Biére bouteille 5.90€ 59 Tequila Acayucan 4c| 6.90€ 69
Desperados 33c! - Biére bouteille 6.50€ 65 Tequila Patron silver 4cl 13.00€ 130

bar & Cocktails

€ = € T=
Planteur 18c| 9.00€ 90 Madeleine 15c| 9.00€ 90
Tequila Sunrise 18c 9.00€ 90 Caipirinha 15c! 9.00€ 90
Gin fizz 13c 9.00€ 90 Hugo Spritz 18c 9.00€ 90
Pina Colada 18cl 9.00€ 90 Expresso Martini 18c| 9.00€ 90

MOJITO Classique / fraise / passion 9.00€ 90

@ L’abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération



Les Whiskys Les digestifs
Ballantine’s 4cl 6.90€ 69 Eau de vie de poire 4c| 7.00€
Four Rose’s 4cl 7.90€ 79 Eau de vie de framboise 4c/ 7.00€
Jack Daniels 4c! 7.90€ 79 Cointreau 4cl 7.00€
Jack Daniels Honey 4cl 7.90€ 79 Calvados 4cl 7.50€
Chivas 12 ans 4cl 8.90€ 89 Armagnac 4cl 7.50€
Aberlour 10 ans 4c| 8.90€ &9 Cognac 4cl 10.50€

Les liqueurs

Malibu 6¢c/  7.00€ 70 &
Bailey’s 6cI 7.00€ 70 &

Amaretto 6c¢l

Limoncello 6c| 6.50€ 65 &
Get27/316c1  7.00€ 70 &=

7.00€ 70 %™

70
70
70
75
75
105

Les eaux
Perrier 33c! 4.00€ 40 &
= Vittel 25¢| 4.00€ 40 %™

Evian ou Badoit 50c1 4.50€ 45 &
vian ou Badoit 1L 5.90€ 59w

@ L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération "'

Café, décafeiné 1.90€
Café double, café creme 2.90€
Thé, Infusion 3.50€
Cappuccino 3.90€

Irish Coffee @ 9.00€

Les boissons chaudes

19%
29 &
35 %
39 &
90 ®




12.50c. 50c. 75¢c
€ ™ € » €
LES Mﬁﬂﬂ__&lgﬁ Cuvée Epure 2024 21.00€ 210 27.00€ 270
3 D:§MAINE DELA CROIX Cuvée Iresistible 7.00€ 70 24.00€ 240 32.00€ 320
©  DOMAINE DE LA MADRAGUE - Cuvée Gigaro - . 32.00€ 320
~ SAINTE MARIE Cuvée Tradition vss 2800€ 280  36.00€ 360
~ oMM 28.00€ 280 38.00€ 380
_E’j} DS!H:IQNIGEG éEUJ?SSON - Cuvée Chateau Jasson - - 41.00€ 410
N\IENUTY Pr:stlge 32.00€ 320 43.00€ 430
LES MARQUETS Cuvée Epure 2024 - - 31.00€ 310
DOMAINE DE LA CROIX Cuvée Irresistible 7.00¢ 70 24006 240  32.00€ 320
& ::SMMNE DELA MADRAGUE - Cuvée Gigaro = - - 32.00€ 320
E s:;ufrg MARIECuvée Tradition == 28.00€ 280 36.00€ 360
ie MINUTYM - - 38.00€ 2330
S DE)MAINE DEJASSON - Cuvée Chateau Jasson @ 43.00€ 430
LES MARQUETS - Cuvée Epure 2022 23.00€ 230 31.00€ 310
DAC;MrNE DELA CROIX Cuvée Irresistible - - 32.00€ 320
D:;MAINE DE LA MADRAGUE - Cuvée Gigaro s E @ 32.00€ 320
é:ﬁéjﬁefﬁigféme Tradition s 28.00€ 230 36.00€ 360
ommuvm 8.00€ 50 - - 38.00€ 380
oo T
; DOMAINE DE JASSON - Cuvée Chateau Jasson - - 45.00€ 450
. VIEUX TRUFFIER - - 27.00€ 270
s AOP Cétes du Rhina village
S VIGNERONS DE BEL-AIR La Grande Cadole 2021 6.00€ 60 - » 31.00€ 310
S Ef;;z_:ljén ET GUESTIER - Pinot noir 2022 - - 32.00€ 320
- {f‘:l%l';'i;u DE HAUTERIVE 2020 7.00€ 70 % . 36.00€ 360
Prosecco DOC 5.00€ 50 26.00€ 260
f.;l?;:';;acgc:le“umm - Cordon Rouge 11.90€ 119 65.00€ 650
SELECTION DU MATTRE D'HOTEL 75.00€ 750
LA BAUME SAINT-PAUL (rosé, blanc, rouge) - Vin sans alcool 26.00€ 260
12.50c 25c. 50a
Coté Mer - Rouge, Blanc et rosé s iaditaranie 4.00€6 40 5.00€ 50 9.00€ 90

@ L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération




CAS?ﬁO

CAVALAIRE

Infos & réservations au 04 94 01 92 40



